Ein Seminar bei dem Ehrlichkeit, Region, die gesunde

Kuche und der Frahling eine bedeutende Rolle krie- 25.04.2017

gen. Wo die Suppe von salzig, sauer bis sils, ihren Platz 10:30 - 16:30
und ihre Anerkennung findet. Wo jene Speise, welche WIBERG Akademie
zur Erndhrung der Menschen auf der ganzen Welt ein- ‘::I‘;Il:usr;heme““- 9

en wertvollen Beitrag leistet von Experten und Kdéchen
auf Haubennivea aus verschiedensten Perspektiven be-
leuchtet wird. Ein Seminar bei dem die Suppe nicht ligt.
Das Seminar ist ein Angebot des VKO in Zusammenarbeit
mit WIBERG und iSi.

Kosten:

50,- Lehrlinge

50,- Schiiler

95,- Mitglieder VKO
165,- Nichtmitglieder

Anmeldung
info@vko.at
Weiter Infos
Alois Gasser
0676 5382288
info@vko.at
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